
GARNKI NIERDZEWNE
I. OPIS PRODUKTU, PRZEZNACZENIE
Garnki przeznaczone są wyłącznie do użytku domowego.
Przed rozpoczęciem użytkowania garnków należy zapoznać się z tre-
ścią instrukcji obsługi. Stosowanie się do zawartych w instrukcji ostrze-
żeń oraz zapoznanie się ze wszystkimi zawartymi w niej informacjami
pozwoli na bezpieczną i bezawaryjną eksploatację.
II. PARAMETRY TECHNICZNE
Komplet garnków 8 elementów
Skład kompletu:

pojemność
użytkowa

pojemność
całkowita

średnica pola
grzewczego

Garnek ze szklaną
pokrywą 16 cm 1,5 l 1,9 l 15,7 cm

Garnek ze szklaną
pokrywą 18 cm 2 l 2,5 l 17,6 cm

Garnek ze szklaną
pokrywą 20 cm 3 l 3,5 l 19,6 cm

Garnek ze szklaną
pokrywą 24 cm 5 l 6 l 23,5 cm

Naczynia przystosowane są do użytkowania na wskazanych rodzajach
kuchenek:

kuchenka elektryczna z płytą grzewczą

kuchenka elektryczna ze spiralą grzejną

kuchenka gazowa

kuchenka indukcyjna

kuchenka z płytą ceramiczną

Naczynia przystosowane są do:

mycia w zmywarce. Rekomendowane jest jednak mycie ręczne

Naczynia nie są przystosowane do używania w:

Mikrofali

Piekarniku

III. ZASADY BEZPIECZNEGO UŻYTKOWANIA
1. Przed pierwszym użyciem należy zapoznać się z treścią całej

instrukcji obsługi. Zachowaj instrukcję i przechowuj ją w łatwo
dostępnym miejscu. Należy zachować opakowanie i instrukcję dla
innych potencjalnych użytkowników.

2. Należy przestrzegać zaleceń producentów płyt grzewczych, zawar-
tych w instrukcjach obsługi w kwestii doboru naczynia dla danego
rodzaju płyty oraz  średnicy naczynia do średnicy pola grzewczego.
Uchroni to naczynie przed przegrzaniem i stratą energii.

3. Należy stosować odpowiednie źródła ciepła, zgodnie z pkt. II ni-
niejszej instrukcji.

4. Nie należy nagrzewać pustego naczynia na polu grzejnym. Tłusz-
cze, olej i wodę należy wlać do naczynia przed jego rozgrzaniem.

5. W celu uniknięcia szoku termicznego należy podgrzewać źródło
energii stopniowo. Używając kuchenki indukcyjnej nie należy roz-
poczynać procesu grzania używając najwyższej mocy, tj.  funkcji
Booster gdyż naraża to powłokę naczynia na uszkodzenie. W przy-
padku kuchni gazowej płomień nie może wychodzić poza obręb
dna garnka.
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6. Nem szabad a főzőlapra nagyon hideg edényt helyezni, például 
közvetlenül hűtőből kivéve. Forró edényt és fedőt nem szabad 
hideg vízben áztatni vagy /és hideg vízzel feltölteni forró edényt, 
mert mindez az edény aljának eldeformálódását okozhatja.

7. Nem szabad használni az edényt, ha az alja jelentősen deformált 
vagy sérült.

8. Ne hagyjuk, hogy a folyadék teljesen elpárologjon az edényből.
9. Minden mosogatás előtt hagyjuk az edényt lehűlni szobahőmér-

sékleten.
10. Az edényt és a fedőt védeni kell ütéstől, ütlegeléstől és karcolások-

tól.
11. Közvetlenül az edényben nem szabad vágni, felosztani az ételt.
12. Ételkészítés közben csak fa vagy műanyag kanalakat szabad 

használni. Nem szabad fémes eszközöket használni, mert azok az 
edény felületének karcolását okozhatják.

13. Nem szabad odaégetni az edényt.
14. Miután felforrósítjuk az ételt, csökkenteni kell a hő erősségét. Ezzel 

energiafelhasználást spórolhatunk.
15. FIGYELEM! Használat közben a termék jelentősen felmelegedhet. 

Használjunk konyhai védőkesztyűt, ha meg akarjuk fogni az edény 
fülét vagy fedőt.

16. A kerámia- vagy az indukciós főzőlapról úgy vesszük le az edényt, 
hogy közben felemeljük. Ne húzogassuk az edényt a főzőlapon, 
mert ez a főzőlap karcolását okozhatja.

17. Ügyelni kell arra, hogy az edény és a főzőlap felülete között ne ke-
letkezzen szennyeződés.

18. Főzés és mosogatás közben az edény falán lerakódnak az ásványi 
elemek, melyek foltot okozhatnak az edény falán. Ez természetes 
jelenség. A foltok eltávolíthatók citromos vagy borecetes vízzel.

19. Konyhasóval akkor kell kiegészíteni az ételeket, amikor felforrt a 
víz. Ez megakadályozza a fehér korróziós beszivárgások megjele-
nését.

20. A rozsdamentes acélból készült edényekben nem szabad tárolni 
az élelmiszert. Különösen nem szabad savas vagy zsíros ételeket 
tárolni benne.

21. Az edényt ne használjuk mikrohullámú sütőben és sütőben.
22. A készülék nem játék. Ügyelni kell arra, hogy gyerekek ne nyúlja-

nak hozzá a forró edényhez a konyhában.
IV. TISZTÍTÁS ÉS KARBANTARTÁS
1. Az első használat előtt mossa le az edényt meleg, mosogatószeres 

vízzel, majd ezt követően legalább háromszor forrósítson fel ben-
ne vizet. A felforrt vizet öntse ki.

2. Közvetlenül az étel készítése után mossuk le a lehűlt edényt meleg, 
mosogatószeres vízben

3. Nagyon erős égetés esetén az alább leírtak alapján járjunk el:
• Öntsünk az edénybe meleg vizet és hagyjuk ázni hosszú időn 

keresztül.
• Ha ez nem segít, melegítsük meg az edényben lévő mosogató-

szeres vizet, majd ha felforrt, fakanállal eltávolíthatjuk a szenny-
eződést.

4. Minden mosogatás után szárítsuk meg az edényt puha törlőru-
hával.

5. A tisztításhoz ne használjon olyan dörzs szivacsot, mely megkar-
colhatja a felületet.

6. Tisztításhoz ne használjunk durva, fehérítő és maró mosószereket.
7. Ne mossuk az edényt mosogatógépben. Ajánlatos a kézi moso-

gatás, ugyanis ez a módszer jelentősen meghosszabbítja a lábas 
élettartamát.

V. TÁROLÁS
1. Az edényeket gyerekektől távol kell tartani.
2. Tárolásnál figyelni kell arra, hogy az edény belső felületét ne érint-

se más edény. Ha az edényeket „egy másikban” tároljuk, ajánlatos 
védőréteget használni, például puha ruhatörlő vagy papírtörlő.

A használati utasítástól eltérő, helytelen, szakszerűtlen használat kizár-
ja a reklamációs panaszok érvényesíthetőségét.

 STAINLESS STEEL POTS
I. PRODUCT DESCRIPTION AND OPERATION
This cookware is intended for household use only.
Please read this manual carefully before using your 
cookware. Following the below safety instructions and 
warnings will allow a safe and damage-free use of the device.
II. TECHNICAL DATA AND SPECIFICATIONS
12-piece cookware set
Set contents:

This cookware is suitable for the following uses:
- Use on electric hot plate
- Use on electric stove top heating coil
- Use on gas stove top
- Use on induction stove top
- Use on ceramic plate
- Use in ovens up to 500F

This cookware is also suitable for dishwasher. However, 
washing by hand is recommended.

This cookware is NOT suitable for:
- Microwaves

III. 
1. 

2. 

3. 

4. 

5. 

SAFETY GUIDELINES
Please read this manual carefully before using your 
cookware. Please keep this manual and store it in a place 
that could be easily accessed by all potential users. Please 
keep the original package and manual for all potential users. 
It is necessary to observe the guidelines provided by 
manufacturers of hot platens and other similar devices 
comprised in their respective user manuals, and referring to 
cookware suitable for each kind of hot plate and heating area 
size. Observing these guidelines will protect the cookware 
from overheating and subsequent energy loss. 
It is vital to use only suitable sources of heat, according to 
section II of this manual.
Do not heat up empty cookware for prolonged periods. 
After a few minutes of heating, add water, oil, or fats to 
cook. 
A preheated pan will cook food properly and in some 
cases faster, but cooking food without the above liquids 
can cause that food to stick or burn. 
The stove should be heated up gradually in order to avoid 
"thermal shock”. Do not use the Booster function nor the full 
heating power from the very beginning if using an 
induction cooker. It presents a damage hazard to the 
cookware surface. In case of gas stove, the flame should not 
be larger than the pot’s bottom. 

6. Do not put a cold cookware, e.g. directly from fridge, on a 
hot plate. Do not submerge and/or fill the hot cookware or lid 
with cold water. It may cause deformation of its bottom.

7. Do not use cookware where the bottom of which has been 
deformed or damaged.

8. Do not allow the liquids to boil away from the cookware.
9. Before washing, leave the cookware and the lid to cool 

down to room temperature. 
10.Protect the cookware and its lid from bumps, knocks and 

scratches.
11.
12.

13.
14.

15.

16.

17.

18.

IV. 
1. 

2. 

MAINTENANCE
Before first use, wash the cookware in warm water and wash-
up liquid; then use the cookware to boil water at least three 
times. Each time pour the water out afterwards.
After cooking, wait for the cookware to cool down and wash it 
in warm water and wash-up liquid.
In case of persistent scorches and dirt, do the following:

• Pour hot water mixed with wash-up liquid to the cookware
and leave for some time;

• If the former turns out to be ineffective, you can boil the water 
with a wash-up liquid and then use e.g. wooden spatula to 
remove re-maining food remains.

4. Use a soft cloth to dry the cookware after each wash. 
5. 

6. 

7. 

Do not use abrasive cloths or other rough washing devices, as 
they may damage the cookware surface.
Do not clean with powerful cleaners. Do not use bleach or any 
caustic cleaners.
The cookware is dishwasher safe. However, it is advisable to 
wash it by hand as it will help to extend its lifetime.

V. STORAGE
1. Keep away from children.
2. Make sure the cookware does not touch any other cookware

when stored. If the cookware is stored one inside of the 
other, we recommended to use additional protective 
layer, i.e. a cloth or paper towel, to avoid scratches.

Claims regarding any damage resulting from improper use, or 
use not compliant with the User’s Manual, will not be accepted.

6" Sauce Pan w/ Lid
8" Sauce Pan w/ Lid
9" Saute Pan w/ Lid
9" Stock Pot w/ Lid
8" Skillet
10" Skillet
8" Steamer w/ Lid

Diameter
      6"
      8"
      9"
      9"
      8"
     10"
      8"

Capacity
  1.5QT
  3.0QT
  3.5QT
  8.0QT
      X

  X
      X

3. 

Do not cut or slice food products directly inside the cookware. 
Use only wooden or plastic spatulas. Do not use metal utensils 
as they may damage or scratch the cookware surface.
 Do not burn the cookware.
 Reduce the cooker’s flame/heating power as soon as your 
meal has started to boil. It will allow you to save energy. 
 ATTENTION! The cookware gets very hot when used. Always 
use pro-tective gloves when handling cookware or lids by their 
respective handles.
 Always lift the cookware up when taking it off of a ceramic 
plate or induction surface; never shove the cookware over the 
plate. It may cause scratches on its surface.
 Do not allow any dirt or food remains to get between the hot 
plates surface and the cookware.
 Add kitchen salt to meals that have already begun to boil. 
It will prevent corrosion damage and appearing of white 
residue stains.
 Do not use stainless steel cooking pots for food products’ 
storage, particularly those food products that have acidic PH or 
contain a lot of grease.
 DO NOT microwave the cookware. 
 The device is not a toy. Children should not have access to 
kitchen or any hot cookware.

21.
20.

19.








